MENU
À LA CARTE

LUNSJES
Food and drinks Experience 

Huisgemaakte Jiaozi 
gekonfijte eend – hong shao rou (varken)
Veg : rode biet/zeewier – mapo tofu 
vis
gestoomde schelvisfilet – ansjovis -varkensgehakt ( xian yu zheng rou bing)
 Veg : gestoomde bao met paksoi – shiitake 
Entrecôte
gegrilde Holstein entrecôte – ananas – shiso – licht pikante passievruchten dip
Veg : gegrilde oesterzwam – ananas – shiso – licht pikante passievruchten dip
Gevogelte
Bel Flamand kippendijen in romige kastanjesaus – jasmijnrijst - komkommersalade
Veg : tofu in romige kastanjesaus – jasmijnrijst - komkommersalade
Dessert
 Speculaas – mascarpone – 5 kruiden - perzik
alt : chocolademousse creatie – frambozen (lactosevrij)

5 gangen menu aan €54 p.p.
4 gangen menu aan €49 p.p. (zonder entrecôte of dessert)

Peking eend (+6€ p.p.)
kan ter vervanging van de vis of de kippendijen genomen worden

 Aangepaste dranken
wijnen 4 gangen €34
bob formule 4 wijnen 22€
Thee 4 gangen 19€
2 wijnen en 2 theeën 27€


Vermeld graag eventuele allergieën of dieetwensen op voorhand. Wij doen ons uiterste best om hieraan te voldoen.




