
MENU 

Vermeld graag eventuele allergieën of dieetwensen op voorhand. Wij doen ons uiterste best om 
hieraan te voldoen. 

 

 

LUNSJES 

 Food and drinks Experience  
 

Huisgemaakte Jiaozi 
Gekonfijte eend – Gamba/Duroc varken 

Veg: Sperziebonen/olijven  – Rode biet/zeewier 

Rode Mulfilet 
Gestoomde mulfilet met zwarte gefermenteerde bonen/jasmijnrijst/gepikkelde komkommer  

Veg: Sezhuan gestoomde aubergines/jasmijnrijst  

Tataki 
Coeur de boeuf tomaten/Ponzu/Fabbri Kersen 

Ribbetjes 
Varkensribbetjes chinese fusion stijl met kruidige ovengebakken krieltjes 

Veg : zoete aardappel noedel salade – pinda  

Dessert 
Aardbei/koude druiven-yuzu sabayon 

alt : chocolademousse creatie – frambozen (lactosevrij) 

 

5 gangen menu aan €49 p.p. 
4 gangen menu aan €44 p.p. 

(zonder Tataki of Dessert) 
 

Peking Eend (+6€ p.p.) 
kan ter vervanging van  Rode Mulfilet of Ribbetjes genomen worden, min. 2 personen 

 
 Aangepaste dranken  

wijnen 4 gangen €34 
bob formule 4 wijnen 22€ 

Thee 4 gangen 19€ 

2 wijnen en 2 theeën 27€ 
 

 


